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Classic Burger
Bun artigianale al sesamo, burger di manzo,
pomodoro, insalata, cipolla, salsa 24 Burger St.

Cheddar Street

Bun artigianale al sesamo, burger di manzo,
Cheddar, pomodoro, insalata, cipolla, salsa 24
Burger St.

Cheddar Bacon Street

Bun artigianale al sesamo, burger di manzo,
Cheddar, bacon affumicato 24 BSt, pomodoro,
insalata, cipolla, salsa 24 Burger St.

Smokey Street

Bun artigianale al sesamo, burger di manzo,
scamorza affumicata, bacon affumicato 24 BSt,
peperone alla piastra, insalata, cipolla, salsa
smokey baconnaise

El Diablo —

Bun artigianale al sesamo, burger di manzo,
doppia scamorza affumicata, doppio bacon
affumicato 24 BSt, cipolla, salsa BBQ, 24 Hot Chili
sauce?

The Burgest

Bun artigianale al sesamo, due burger di manzo
(150gr+250gr), 2x Cheddar, insalata, cipolla, salsa
smokey baconnaise

Bacon affumicato 24 BSt
Cheddar

Scamorza affumicata

Cetriolo in agrodolce

Cipolla alla piastra
Cipollacroccante

Peperone alla piastra’y
Melanzana fritta®

Zucchina fritta Y

Peperone piccante stufato®< " v

Salse e creme
BURGERs:
WL



Classic Chicken
Bun artigianale al sesamo, cotoletta di petto di
pollo fritta, insalata, mayo

Country Chicken

Bun artigianale al sesamo, cotoletta di petto di
pollo fritta, bacon affumicato 24 BSt, peperone3,
24 Cheddar St. cream?, insalata, mayo

Crazy Chicken —

Bun artigianale al sesamo, cotoletta di petto di
pollo fritta, bacon affumicato 24 BSt, peperone
piccante stufato?, 24 Cheddar St. cream?,
insalata, 24 Hot Chili sauce?

NY Pastrami Sandwich
Pane di segale, 24 Bst. Pastrami, fettine di cetrioli
in agrodolce, 24 honey & ginger mustard

Reuben Pastrami Sandwich
Pane di segale, 24 Bst. Pastrami, formaggio
svizzero, crauti in agrodolce, 24 Hot Chili sauce?

Meatloaf Sandwich
Pane di segale, sliced lean meatloaf , Cheddar,
insalata, pomodoro, salsa tonnata

Forest Bun

Bun artigianale al sesamo, arrosto di maiale con
funghi trifolati?, cipolla alla piastra, 24 Cheddar St.
cream?

Cheddar Street Club

Bun artigianale al sesamo ben piastrato, 2x Ched-
dar, 2x pomodoro, 2x insalata, cipolla, salsa
smokey baconnaise, cipolla croccante BURGER



Pulled Pork Wrap

Tortilla, pulled pork 24 BSt., Cheddar, bacon
affumicato 24 BSt, coleslaw salad, BBQ Bull's Eye
sauce, 24 coleslaw sauce

Pulled Pork Original

BUNBAG?® artigianale con sesamo, pulled pork 24
BSt., coleslaw salad, BBQ Bull's Eye sauce, 24
coleslaw sauce

Pulled Pork Cheese

BUNBAG?® artigianale con sesamo, pulled pork 24
BSt., Cheddar, BBQ Bull's Eye sauce, 24 Cheddar
St. cream?

Pulled Pork Cherokee

BUNBAG® artigianale con sesamo, pulled pork 24
BSt., BBQ Bull's Eye sauce, peperone piccante
stufato?, 24 Hot Chili sauce?

Insalata gentile, cavolo cappuccio bianco e rosso,
cipolla, pomodoro, olive nere, edamame, Cheddar,
cipolla croccante, sesamo nero, olio EVO

BURGER;



Patatine fritte \ 3,5

Nacho cheese 3 pz 3,5
Red Hot Chili Peppers 3 pz — 3,5
Anelli di cipolla pastellati alla birra 5 pz 4
Chicken / chicken and turkey nuggets* 4pz 4
Vegan nuggets 4pz *in base alla disponibilita 5
Cheesecake fredda? 6

frutti di bosco, lampone, passion fruit, cioccolato, caramello

Crema di Pistacchio 1,5
Granella di nocciole tostate 1,5
Nutella 1
Tiramisu? 7
Torta di mele? 6
Brownies? 3,5
Nutella Wrap 3,5

Crépe Nutella o Marmellata frutti di bosco )

Acqua naturale/frizzante 50cl. 1,5
Coca Cola/Coca Cola Zero/Fanta/Sprite 33cl. 3
Te alla pesca/al limone 33cl. 3
Moretti, Heineken, Beck’s, Felsgold 4
Corona 6
Guinness 6
Ichnusa (bottiglia vetro) 6
Caffe 1
Te caldo Twinings collection 2
Camomilla calda Twinings collection 2



24 Burger St.

24 Burger St.Veg

24 Hot Chili2 — v

24 Honey & Ginger Mustard
24 Coleslaw

24 Cheddar St. cream?

BBQ Bull's Eye

Senape Heinz

Senape Develey Veg Vv
Mayo Heinz

Mayo Heinz Veg \
Ketchup Heinz
Smokey Baconnaise Heinz
Classic Barbecue Heinz
Firecracker Heinz —
Harissa —

Tonnata

Boscaiola

¥ =vegano
~¥ =piccante

NOTA SUI PROCESSI E METODI DI CONSERVAZIONE
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by BURGERs,

MENU PER LA GENERAZIONE VEGANA
TUTTI GLI INGREDIENTI SONO VEGANI

In tutte le nostre proposte vegane sono presenti prodotti surgelati allorigine
o dopo lavorazione. Se desiderate chiarimenti potete consultare lo chef.



GfN\/
Vegan Classic Burger

Bun artigianale al sesamo, Heura/ Beyond burger,
pomodoro, insalata, cipolla, salsa burger Gen V

Vegan Cheddar Street

Bun artigianale al sesamo, Heura/ Beyond burger,
sottiletta vegana gusto Cheddar, pomodoro,
insalata, cipolla, salsa burger GenV

Vegan Umami Burger

Bun artigianale al sesamo, burger di funghi
shiitake, sottiletta vegana gusto Cheddar, salsa
hot Gen V, salsa bbq e cipolla

Vegan Classic Chik’'n

Bun artigianale al sesamo, Chik'n, insalata, mayo veg

Vegan Country Chik’'n
Bun artigianale al sesamo, Chik'n, sottiletta vegana
gusto Cheddar, peperone, insalata, mayo veg

Vegan Crazy Chik'n —

Bun artigianale al sesamo, Chik'n, sottiletta
vegana gusto Cheddar, peperoncino piccante
stufato, insalata, salsa hot GenV

Planted.Pulled Wrap

Tortilla, planted.pulled (200 gr), coleslaw salad,
sottiletta vegana gusto Cheddar, pomodori, cipolla,
mayo veg



GfN\(‘
Hummus di ceci

Crema di ceci, tahina, aglio, succo di limone,
pepe nero, olio EVO, semi di sesamo nero. Servito
con tortilla o pane di segale e insalatina.

Hummus di fagioli

Crema di fagioli cannellini, tahina, aglio, succo di
limone, pepe nero, olio EVO, semi di sesamo
nero. Servito con tortilla o pane di segale e
insalatina.

Hummus di lenticchie

Crema di lenticchie, tahina, aglio, succo di
limone, pepe nero, olio EVO, semi di sesamo
bianco. Servito con tortilla 0 pane di segale e
insalatina

Hummus di piselli

Crema di piselli e ceci, tahina, succo di limone,
menta, pepe nero, olio EVO, semi di sesamo
bianco e nero. Servito con tortilla o pane di
segale einsalatina

Smokey Baba Ganoush

Crema mediorentale di melanzane cotte e
affumicate su BBQ con legno di faggio e ciliegio,
tahina, aglio, succo di limone, pepe nero, semi di
sesamo nero, olio EVO.

Servito con tortilla o pane di segale e insalatina

Cous Cous
Con sugo Chili piccante —  TEMPO DIPREP. 15 MIN

VEDI PAG. 1
VEDI PAG. 4
VEDI PAG. 5

BURGER;



PRANZO VEGAN a€12

UN PRIMO o UN SECONDO o UNA INSALATONA
inclusi acqua e caffe

Iltempo di preparazione € indicativo. Se non vuoi attendere ti basta prenotare
almeno 1 ora prima del tuo arrivo tramite whatsapp indicando il tuo nome, ora
diarrivo, scelta e il tuo pranzo sara pronto esattamente per quell'ora.

Scegliil tipo di pasta nella pagina seguente

Pomodoro e basilico (200 gr)
Ragu alla bolognese Veg: (200 gr)
Alla Norma Veg: (200 gr)
Sugo pomodoro e peperoni: (200 gr)
Panna Veg e funghi trifolati (200 gr)

TEMPO DI PREPARAZIONE 10 min
Zuppa di fagioli cannellini (con pane) (300 gr)

TEMPO DI PREPARAZIONE
Cotolette chik’n (200 gr) 10 min
Medaglione di Heura o Beyond 10 min
Medaglione Umami di funghi shitakee 10 min

Patatine fritte:
Insalata gentile e pomodori

TEMPO DI PREPARAZIONE 10 min
Insalata gentile, cavolo cappuccio bianco e/o
rosso, cipolla, pomodoro, olive nere, edamame,
sottiletta veg al gusto cheddar, cipolla croccan-
te, sesamo nero, olio EVO



MENU PRANZOa€10

UN PRIMO o UN SECONDO o UNA INSALATONA
inclusi acqua e caffe

Il tempo di preparazione e indicativo. Se non vuoi attendere ti basta prenota-
re almeno 1 ora prima del tuo arrivo tramite whatsapp indicando il tuo nome,
ora di arrivo, scelta e il tuo pranzo sara pronto esattamente per quell'ora.

TEMPO DI PREPARAZIONE

Fettuccine all'uovo (100 gr) 10 min
Penne rigate (100 gr) 15 min
Spaghetti (100 gr) 15 min
Gnocchi (250 gr) 10 min
Cous Cous (100 gr) 15 min
Ragu alla bolognese: (200 gr)
Sugo Contadino: (200 gr)
Alla Norma: (200 gr)
All'arrabbiata: — (200 gr)
Panna e funghi trifolati: (200 gr)
Panna e prosciutto cotto: (200 gr)

Aglio, olio e peperoncino -—
Burro e salvia

TEMPO DI PREPARAZIONE

Cotoletta di petto di pollo: 10 min
MegaNugget di pollo al Cheddar 10 min
Medaglione di carne di manzo 10 min
Arrosto di maiale: 10 min

Patatine fritte:
Insalata gentile e pomodori
Funghi trifolati (solo per arrosto di maiale)

TEMPO DI PREPARAZIONE 10 min
Insalata gentile, cavolo cappuccio bianco e/o rosso,
cipolla, pomodoro, olive nere, edamame?, cheddar o
scamorza affumicata, cipolla croccante,
sesamo nero, olio EVO BURGERs.
Al



24 BURGER Street® & una piccola hamburgeria
artigianale indipendente, a conduzione famigliare
con alti standard di qualita, che utilizza due ingre-
dienti raramente impegati da altri: il tempo che ci
vuole e la passione per le procedure artigianali, al
fine di ottenere i prodotti eccellenti che stai per assaggiare.
La carne di manzo che impieghiamo per gli hambur-
ger &€ sempre fresca e macinata da tagli selezionati di
manzo proveniente da allevamenti delle pianure
dell’Aragona, ai piedi dei Pirenei. Il pane di grano
duro con semi di sesamo che abbiamo adottato e
letteralmente fatto a mano da un fornaio artigiana-
le che panifica per noi ogni notte.

La maggior parte delle salse che impieghiamo, sono
di nostra produzione. Il bacon lo realizziamo intera-
mente “in casa” seguendo con attenzione le classiche
procedure artigianali: dal processo di salamoia
della pancia di maiale, alla cottura per 24 ore sotto
vuoto a bassa temperatura, all'affumicatura con
brace di legni di faggio e ciliegio. Altrettanto vale
per il nostro tanto apprezzato Pulled Pork di coppa
di maiale italiano e per il ricercato Pastrami di punta
di petto di manzo realizzato seguendo la procedura
dettata dalla tradizione ebraica newyorkese, che non
vendiamo tramite le app perché ci teniamo sia
consumato nel suo stato migliore: qui e appena com-
posto nel rye bread artigianale dallo chef.
Realizziamo i nostri “chicken” partendo da petti di
pollo nazionali, interi, selezionati e freschi.

Anche i dessert che proponiamo sono preparati
artigianalmente da noi.

Quindi rilassati, affidati alle nostre attenzioni...
egusta!

“Stay Hungry, Stay Foolish” ;-)

PUOI ORDINARE ANCHE SU (Steve Jobs)

24 BURGER Street® BUNBAG® Gen V®
Eat di Ezio Tilli P.IVA 12047560961




